Chardonnay Schietto

Uve: Chardonnay.
Affinamento: vasche in acciaio.
Colore: giallo dorato.

Profumo: intenso e complesso,
di crosta di pane.

Gusto: agrumi maturi, spezie,
ricco, sapido.

CARTOCCIO DI CALAMARI E
GAMBERONI AROMATIZZATI
CON MAGGIORNA FRESCA,
SALE, PEPE E RIDUZIONI DI
ARANCIA SU UN FONDO DI
FINOCCHIO FRESCO.

-Particella Sub 253
300 m. skm. /' S.

-Resa 1,2 Kg di uva
a pianta

Grapes: Chardonnay.

Ageing: stainless steel tanks.
Colour: medium gold.
Nose: intense and
bread crust.

Palate: ripe citrus, spicy, rich,
sapid.

complex,

SQUID AND PRAWNS EN
PAPILLOTE FLAVORED WITH
FRESH MARIJORAM, SALT,
PEPPER AND CREAM OF
ORANGE ON A BED OF
FRESH FENNEL.

-Parcel Sub 253
-300 m. asl. /' S.

-Yeald 12 Kg of
grapes per plant



